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AGAPES TRAITEUR VOUS PRESENTE

CATALOGUE DES FETES f
DE FIN D' ANNEE ’

C

N OFFRE VALABLE DU 6 AU 31 DECEMBRE ’
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Les pieces cocktail salées froides Les piéces cocktail salées chaudes
5 piéces par personne (4 piéces par personne)
Cubik de volaille, condiment poire & moutarde Mini vol au vent au homard

Mini croque monsieur truffé
a la tome du Saintois
Mini cannelé au confit de canard
Crousti escargot

Sushi bowl saumon gravlax, sésame au wasabi
Pincette de patate douce, crevette au gingembre
& citron vert
Pressé de foie gras & pain d'épices
Mini tartelette champignon & Téte de moine

8.50€ 7€

Plateau de moricettes
12 pieces
Moricette au jambon truffé
Moricette au saumon fumé & citron vert

Moricette au comté & épices grillées >/
18€ |

L'Apéro box
(4/6 pers)
Picorettes de tome du Saintois,
charcuterie & dips de légumes

35€

A G N U - U e -

o)

N . ¥ Y O @ =



\
\

*
x ¥

X

L'INEVITABLE

Marbré de confit de canard & foie gras,
chutney de pommes au cidre
& sablé aux graines de courge

Poularde forestiére,
crémeux de panais
& tombée de pleurotes

Croustillant chocolat gianduja,
tonka & agrumes
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LES MENUS x
LE MALICIEUX L'AGAPES
Roulé de butternut, Coquille St-Jacques,
créme truffée infusion aux Cotes de Toul

& granola a la chataigne & baies de Timur

Cabillaud farci aux écrevisses,

. Veau facon Rossini,
sauce aux baies des Bataks,

: S sauce au poivre d'Assam,
risotto venere pressé de pommes de terre

) & carottes multicolores
Pop’ couronne

& fruits exotiques La Biiche -

saveurs pain d'épices,
pommes caramélisées & vanille

35€ 40€
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