
S A I N T

M E N U

V A L E N T I N



LES PIÈCES COCKTAIL
Mini chou à la rillette de truite & raifort

Cône de betterave Chioggia & mousse de noix
Cubik de veau condiment poire moutarde

LE MENU
Raviole ouverte de St Jacques, 

bouillon aux agrumes & petits légumes
OU

Pithivier forestier, filets de caille & jus corsé truffé

Magret de canard au poivre de Timut, 
cromesquis de pomme de terre & légumes oubliés

OU
Cabillaud Skreï, sauce au champagne, 

mousseline de céleri à la noisette & chips de topinambour

Dôme noisette, praliné & fleur de sel
OU

Coeur croustillant à la vanille & fruits exotiques

PRIX DU MENU : 33€ PAR PERS.
PRIX PIÈCES COCKTAIL ET MENU : 37€ PAR PERS.



LES PETITS “+”

Menu enfant : 
Lasagnes à la bolognaise & liégois au chocolat

12€

Vin pélillant Leucquois rosé, Maison Lelièvre
(75cl)

14,50€

Bouquet de fleurs de chez Rosa 35€



LES MODALITÉS
Les commandes
Notre offre est valable le samedi 14 Février 2026.
Les petits “+” sont vendus avec un menu et non seuls.
Les commandes sont acceptées jusqu'au mercredi 11 février
12h00.
Vous pouvez d'ores et déjà passer commande :
- par mail à contact@agapes-traiteur.fr 
- en venant dans nos bureaux de Gondreville du lundi au vendredi
de 9h à 17h.
Pour tout complément d'information, nous nous tenons à votre
disposition au 03.83.28.75.42.
le règlement se fera au retrait ou à livraison, en CB, chèque ou
espèces si appoint.

Retrait de votre commande
Vous avez la possibilité de venir retirer votre commande au sein
de nos bureaux samedi 14 février 2026 de 10h à 12h.

Livraison de votre commande
Elle s'effectue le samedi 14 février 2026 à partir de 9h. 

Frais de livraison (au départ de nos bureaux de Velaine-
en-Haye) :

de 0 à 40km : gratuit
de 41 à 50km : 30€
 au delà nous consulter

L’heure de livraison vous sera communiquée le jeudi 12 février
2026 en fonction de notre planning par message.


