Cheres clientes, chers clients,

Nous sommes ravis de vous présenter notre sélection
de plats livrés, cocktail et buffet, disponibles dans les
pages suivantes. N'hésitez pas a profiter de notre
service de livraison ou de retrait pour passer votre
commande des maintenant !

OcAPES

TRAITEUR



LES PIECES COCKTAIL

5 piéces par personne

Blinis au haddock & raifort

Grenaille a la créme de paprika fumé

Gaufre au chorizo & curry

Sablé a l'aubergine & parmesan

Wraps au pastrami lorrain & condiment poivron

LES PLANCHES APERITIVES

Planche pour 10 personnes

Planche de charcuterie & pickles de légumes
Planche de poissons fumés
Planche de fromages locaux

PLATEAU DE MORICETTES

12 piéces

Moricette au jambon au basilic, moricette au saumon & tzatziki
et moricette aux épices grillées & comté

LES ENTREES

Rouleau de concombre au saumon fumé, noisettes & olives noires

Terrine de légumes au cumin
Bavaroise tomate, basilic & crumble au jambon de la Forét Noire

7.5€

40€
40€
45€

22€

6€
7€
7€

LES PLATS

Filets de caille, vinaigrette au mile d'été & crémeux de courgettes 17,50€
Onglet de veau, sauce gribiche & gratin de blettes 17€
Filet de tacaud, vinaigrette vierge, méli-mélo de févettes, 16,50€

tomates confites & pignons de pin

LE FROMAGE 4€

Duo de fromages de la Ferme Monplaisir

LES DESSERTS

Crumb cake aux péches & framboises 6€
Clafoutis abricots & romarin 6€
DOme chocolat blanc & fraises 6€

'OPTION GATEAU e

Vous pouvez remplacer le dessert de la carte
par un gateau d'anniversaire (number cake, layer cake ou
entremet)

LE MENU ENFANT 12,5€

Menu "Retour du marché", nous consulter
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NOS MODALITES

Les commandes

Notre offre est valable du 6 juillet au 27 septembre 2026 (hors fermeture estivale au 1er au 24 aodt inclus).

Minimum de commande : 50€

Vous pouvez d'ores et déja passer commande:

- par mail a contact@agapes-traiteur.fr au plus tard 96h avant votre livraison

- en venant dans nos bureaux de Gondreville du lundi au vendredi de 8h a 17h.

Un acompte de 50% vous est demandé a la réservation.

Pour tout complément d'information, nous nous tenons a votre disposition au 03.83.28.75.42 ou par mail a contact@agapes-traiteur.fr.

La réception de votre commande
Retrait de la commande
Vous avez la possibilité de venir retirer votre commande au sein de nos bureaux du lundi au vendredi de 14h a 18h (hors jour férié)
Ou
Livraison de la commande
Les livraisons sont assurées du lundi au samedi a partir de 8h.
L'horaire de passage est défini par nos soins en fonction de notre planning de tournée et vous sera communiqué au plus tard 24h avant la livraison.
Sivous souhaitez une livraison a un horaire précis, celle-ci pourra étre organisée moyennant un supplément de 50€.
Frais de livraison (au départ de nos bureaux de Gondreville) :
* de0a30km:gratuit NOS CGV
* de31a50km:50€
* de51a70km:90%€.
Concernant les dimanches et les jours fériés, un supplément de 50 € sera appliqué.

A la livraison, il est impératif de stocker votre commande au réfrigérateur.
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