Cheres clientes, chers clients,

Nous sommes ravis de vous présenter notre sélection
de plats livrés, cocktail et buffet, disponibles dans les
pages suivantes. N'hésitez pas a profiter de notre
service de livraison ou de retrait pour passer votre
commande des maintenant !
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BUFFET RUSTIQUE

Le coin salé
Planche de cochonnaille
Planche de poissons fumés
Salade de lentilles & butternut
Salade de chou blanc, comté & noix
Emincé de volaille, creme aux épices du trappeur
Planche de fromages de la Ferme Monplaisir

Option paté lorrain traditionnel ou au poulet :
+3.50€TTC par personne
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Le coinsucré*
Tarte amandine aux poires
Flan a la noix de coco

*possibilité de remplacer les desserts
par un gateau danniversaire
+3€T1C par personne

18,50T1C par personne

Minimum de commande 10 pers.

BUFEET FROID

Assortiment d'entrées
Salade de lentilles aux pommes, noix
& magrets de canard fumés
Flan de champignons a la creme dail
Planche de cochonnaille
.

Assortiment de plats froids
& son accompagnement
Bar aux baies de Timur
Filet mignon de porc sauce tartare
Salade de patate douce, pois chiche & feta
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Assortiment de desserts *
Riz au lait caramel & chataigne
Trifle kaki & pain d'épices

*possibilité de remplacer les desserts
par un gateau danniversaire
+3€TTC par personne

24,00TIC par personne
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BUFFET CHAUD

Assortiment d'entrées
Salade de lentilles aux pommes, noix
& magrets de canard fumés
Flan de champignons a la creme dail
Planche de cochonnaille
A\,

Assortiment de plats chauds
(a réchauffer par vos soins)
Tajine de pintade aux marrons, amandes, épices
&semoule
Blanquette de lieu jaune & chou aux Batacks
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Assortiment de desserts *
Riz au lait caramel & chataigne
Trifle kaki & pain d'épices

*possibilité de remplacer les desserts
par un gateau danniversaire
+3€TTC par personne

25TTC par personne



NOS MODALITES

Les commandes

Notre offre est valable du 2 octobre au 29 novembre 2026.

Minimum de commande : 50€

Vous pouvez d'ores et déja passer commande:

- par mail a contact@agapes-traiteur.fr au plus tard 96h avant votre livraison

- en venant dans nos bureaux de Gondreville du lundi au vendredi de 8ha 17h.

Un acompte de 50% vous est demandé a la réservation.

Pour tout complément d'information, nous nous tenons a votre disposition au 03.83.28.75.42 ou par mail a contact@agapes-traiteur.fr.

La réception de votre commande
Retrait de la commande
Vous avez la possibilité de venir retirer votre commande au sein de nos bureaux du lundi au vendredi de 14h a 18h (hors jour férié)
Ou
Livraison de la commande
Les livraisons sont assurées du lundi au samedi a partir de 8h.
L'horaire de passage est défini par nos soins en fonction de notre planning de tournée et vous sera communiqué au plus tard 24h avant la livraison.
Sivous souhaitez une livraison a un horaire précis, celle-ci pourra étre organisée moyennant un supplément de 50€.
Frais de livraison (au départ de nos bureaux de Gondreville) :
* de0a30km:gratuit NOS CGV
* de31a50km:50€
* de51a70km:90%€. E -I;E
Concernant les dimanches et les jours fériés, un supplément de 50 € sera appliqué. () "

A la livraison, il est impératif de stocker votre commande au réfrigérateur. E
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